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Espresso €1,50
Decaffeinato €1,70
Caffe Americano €1,70
Caffé conpanna . € 2,50
Caffe shakerato . € 3,00
Caffe freddo .. € 2,50
Affogato classico

Caffellatte freddo. ..

Cappuccino

Cappuccinofreddo ..

Cappuccinod'orzo. . |

Cappuccino decaffeinato

Cappuccinodiriso.
Cappuccinodisoia N
Cappuccinodimandorla .

Cappuccinodiavena
Cappuccino disoiaconorzo

Cappuccino di soia decaffeinato ... € 2,50
Cappuccino di soia ginseng € 2,50



Caffellatte caldo } ,,,,,,,,, € 2,00
Caffellatte freddo. .. - €250
Caffellatte decaffeinato,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,ff,:;' ,,,,,,,,,,,,, €210
Caffellatte senza lattosio/ Caffellatte d'orzo € 2,30
Caffellatte di S04~ €250
Latte caldo/ffeddo0 €1,80
Latte macchiate €180
Latte macchiato freddo €230
L atte senza lattosio € 2,20
Latte di soia/avena/mandorla €220
Crema caffe

The caldo/infusi/camomilla_ k

Thefreddo £

Succo di frutta _ o

Spremutaagrumi... €4,00
Cioccolata calda classica/fondente/bianca €4,50
Cioccolata calda conpanna €500
/abaioneZaba . £350
Zabaione Zabaconpanna......

Zabardino (zabaione caldo, Brandy, caffé)

Toast .
Tramezzino 4
Piadina Vs o

. . TN BN
Pizzetta farcita... %ﬁ"zﬂfyf"”
Pizzetta bianca e
Merenda senza glutine €2,00
Macedonia €400

Macedonia con zabaione €700



Donut &

Pasticciotto

Mignon pasticceria €1,50
Mignon pasticceria special €1,80
Occhio di bue/ Crostatina € 3,00

Biscotto da the ripieno. . €1,40
Biscottidathe 4pz) ] € 2,50
Maritozzo mini conpanna € 2,00
Dolce monoporzione € 5,00
Fetta crostata (albicocca/visciole) € 3,50
Cridifughe e spremid
Centrifuga energizza Nte (mela verde, carota, sedano) ... € 5,00

Centrifuga disintossicante (mela verde, cetriolo, sedano, limone) € 5,00

Centrlfuga vitaminica (mela, arancia, carota e zenzero) 7 € 5,00
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BOLLICINE

Prosecco Valdobbiadene Superiore Brut € 5,00
“San Boldo” Marsuret

Franciacorta Brut Cuvée “Primus” [
Franca Contea

Franciacorta Roseée
Contadi Castaldi

Oltrepo pavese Brut

£€38,00
Monsupello

VINI BIANCHI

Pecorino Safari, Terre di Chieti IGP € 5,00

Abruzzo - Cantina Bove

Gewdlrztraminer DOC Kossler €7,00
Alto Adige - Cantina San Paolo

Sauvignon DOC € 5,00
Friuli Colli Orientali - Azienda Agricola La Magnolia

Ribolla Gialla DOC € 7,00

Friuli - Isidoro Polencic

Moscato giallo Pfefferer IGP €7,00
Alto Adige - Cantina Colterenzio

Calice Bottiglia

75 cl

€ 18,00

€ 29,00

Bottiglia
75 cl

€ 15,00
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Calice Bottiglia

VINI ROSATI 75 cl

Tramari, Rosé di Primitivo Salento IGP € 5,00 € 19,00

Puglia, Cantine San Marzano

Lagrein Rosé DOC Kossler €500  €18,00
Alto Adige, Cantina San Paolo

Calice Bottiglia

VINI ROSSI 75 cl

Rosso dell'Umbria "Elcione" IGT € 5,00 € 15,00
Umbria, Tenuta Vitalonga

Valpolicella Ripasso Classico Sup.DOC € 7,00 € 20,00

Veneto - Azienda Agricola Accordini Stefano

Merlot Villa Tirrena IGP €7,00 € 18,00

Lazio - Paola e Noemia D'Amico

Pinot nero “Patricia” DOC
Alto Adige - Cantina Girlan

Scegli la bottiglia dalla nostra vasta
selezione di etichette e gustala al tavolo
con soli 8 € in piu per il servizio

rispetto al prezzo di scaffale.
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APEROL SPRITZ: Aperol, prosecco,soda € 6,50
CAMPARI SPRITZ: Campari, prosecco, soda € 6,50
SELECT SPRITZ: Select, prosecco,soda € 6,50

HUGO SPRITZ: St. Germain, prosecco, soda, menta  €7,50

MIDORI MELON SPRITZ: Midori, lime, prosecco, soda € 7,50
AMERICANQO: Bitter, Vermouth rosso, soda €7,50

MOSCOW MULE POMPELMO: vodka Stohchnaya, succo d| ,,,,,,,,, € 9,00
pompelmo, ginger beer, lime

LAVENDER MULE: vodka Stolichnaya, ginger beer, sciroppo.- € 2,00
di lavanda, lime

CAPIROSKA ALLA FRAGOLA: Vodka, zucchero di canna, - € 8,00
fragola premix, lime

TEQUILA SUNRISE: Tequila, succo d'arancia, granatina € 8,00
MALIBU BLUE HAWAIIAN: Malibu, Blue Curacao,succo d'ananas€ 8,00

GREEN LIZARD: Rum chiaro, Midori, succo di ananas, lime € 8,00

ALBA DI MALIBU: Malibu, succo d'arancia, granatina € 8,00
MQOJITO: Rum chiaro, lime, zucchero di canna, menta, soda. ... € 8 00

MOJITO AL COCCO: Rum chiaro, Malibu, lime, zucchero di canna,
sciroppo di cocco, menta,soda . €900

BLACK MOJITO: Rum chiaro, liquore alla liquirizia, lime, zucchero
dicanna, menta,soda...... ... €£900
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CHAMBORD SPRITZ: Chambord wilde blueberry liqueur,

prosecco, soda feverthree . € 12,00
BELVEDERE SPRITZ: Vodka Belvedere, Lillet Blanc,

tonica fever three, soda feverthree € 12,00
ORANGE MONKEY GINGER: whisky monkey shoulder, ginger

beer fever three, scorze di arancia € 12,00
ZACAPA MOJITO: Zacapa Ron, lime, zucchero di canna,

menta, soda fever three € 14,00

SPRITZ ANALCOLICO: #ﬂwﬁv
Bitter analcolico, succo d'arancia € 7,00

MOJITO ANALCOLICO: /
Lime, zucchero di canna, menta, ginger ale ;

ANALCOLICO TROPICALE:

ANALCOLICO FRUTTATO: =
Succo di pesca, succo d'arancia, fragola premix €7,00

ANALCOLICO AGLI AGRUMI
Succo d'arancia, lime, gingerale € 7,00



Bore difigennsts

GJULIA NORD
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, cl 33 € 6,00

cl75€ 13,00

La Nord e la birra Bionda di casa
Gjulia. Birra ad alta fermentazione,

non filtrata né pastorizzata. Dal
corpo leggero e aroma dai toni caldi

Grado 5,5 %

GJULIA EST
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, c 33 € 6,00

cl 75 € 13,00

La Est e |a birra Weizen (bianca) di
casa Gjulia. Birra ad alta fermenta-
zione, non filtrata né pastorizzata.
Gusto complesso ed elegante,

retrogusto di banana.

Grado 6 %

GJULIAIOI cl 33 € 6,50

SENZA GLUTINE Ottenuta esclusiva-
mente da malto d’orzo, questa birra
senza glutine conserva tutto il gusto
di una birra artigianale.

Grado 4,7 %

4
EY s

c 33 € 6,00
cl75€ 13,00

La Sud ¢é la birra Nera di casa Gjulia.
Birra ad alta fermentazione, non

filtrata né pastorizzata. Colore scuro,
con un corpo strutturato e vellutato.

Aroma inebriante di caffe e liquirizia.

Grado 8 %

GJULIA OVEST

c 33 € 6,00
cl75€ 13,00

La Ovest ¢ la birra Ambrata di casa
Gjulia. Birra ad alta fermentazione,
non filtrata né pastorizzata.

All'olfatto note caramellate incontra-
no i profumi del sottobosco.

Al palato note di caramella mou si
fondono con un retrogusto amaro-
gnolo.

_Grado 7 %



__________________________________ c 33 € 6,00
__________________________________ c75€ 13,00

La Isaac é la birra Witbier (Bianca) di
casa Baladin. All'olfatto profumo di
lieviti e agrumi che vanno a perdersi in
armonie speziate di coriandolo e arance
sbucciate.

Grado 5 %

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, cl 33 € 6,00
cl75€ 13,00

La Nora ¢ la birra Spice Beer di casa
Baladin. All'olfatto sprigiona note di
aromi naturali, zenzero e agrumi. In
bocca spicca il cereale, che anticipa le
note di albicocca, nocciola e miele.

Grado 6,8 %

__________________________________ c 33 € 6,00
cl 75 € 13,00

La Super ¢ la birra Ambrata di casa
Baladin. All'olfatto profumi fruttati e
caldi che si fondono con le delicate
note erbacee e agrumate del luppolo.
Le ritroviamo anche in bocca insieme ai
sentori di cereali.

Grado 8 %

Dare g nasli

NAZIONALE

La Nazionale & la birra
Baladin. La prima birra

Le sue note di camomilla
equilibrio con |'amaro delicato del
luppolo italiano la rendono semplice-
mente complessa.

Grado 6,5 %

__________________________________ cl 33 € 6,00
cl75€ 13,00

La Wayan ¢ la birra Saison di casa
Baladin. All'olfatto i sentori vegetali si
stemperano in un delizioso floreale che
chiude su note decise di pepe macina-
to. In bocca & una vera e propria allego-
ria di sapori che vanno dal dolce del
malto all'agrumato, passando per toni
piu accesi di spezie e freschi di pepe.

Grado 5,8 %

__________________________________ cl 33 € 6,00
cl75€ 13,00

La Leon ¢ la birra Bruna di casa Baladin.
All'olfatto profumo di frutta cotta nel
forno a legna che segue con note piu
piene di cioccolato. Al palato un accen-
no di amarene sotto spirito, che lascia
subito il posto al tostato dei cereali che
accarezzano la bocca con sentori di
cioccolato, fave di cacao e caffe.

Grado 8,5 %



Selezione dei nostri sott’oli (peperoncini farciti con
tonno, carciofini, misto funghi con porcini).___.__ £ 990

Mix crostini 6 pz (2 per tipo)
(datterino rosso e basilico; burrata e alici; salmone e avocado) € 8,00

Carpaccio di Black Angus rucolaegrana €15,00
Crostini con lardo agli aromi (6pz) € 8,00

Crostini con alici del Cantabrico
(50 gr. alici del Cantabrico, burro e crostini) ... €10,00

Burrata e alici del Cantabrico

Tagliere del gastronomo piccolo
(consigliato 1 persona)

Tagliere del gastronomo medio
(consigliato 2 persone) Y

Tagliere del gastronomo grande SR
(consigliato 4 persone). - € 24,00
Tagliere spagnolo

(Morcon iberico, Chorizo iberico, formaggio di capra alla paprika,
formaggio di pecora Machenga, Salchichon iberico, Chorizo extra

debellota). € 24,00
Tagliere Patanegra(gr.80) € 28,00



Focaccia al rosmarino

Fughi e salsiccia (mozzarella, funghi, salsiccia) €10,00
Vegetariana (mozzarella, verdure del giorno) €10,00
Mortadella, stracciatella e pistacchio...... €13,00
Prosciutto crudo e pomodorini semi-dried €12,00
Specke Brie €12,00
Focaccia carpaccio di Black Angus, rucola e Grana €15,00
Focaccia con Bufala e alici del Cantabrico €16,00

Focaccia Salmone ericottadibufala .. €16,00



